
ТОМ ЯМ  
Острый тайский суп на курином 
бульоне с добавлением 
кокосового молока, мидий, 
тигровых креветок, 
бланшированных томатов 
черри и грибов шиитаки

350/100г. 750.-

ТЫКВЕННЫЙ
КРЕМ-СУП  
Нежный крем-суп со сливочным 
муссом, крошкой копчёного 
Пармезана и чипсами из 
гречневого хлеба 

340/10г. 430.-

РЫБНАЯ СОЛЯНКА
Старинный русский суп густой 
консистенции, с ярко 
выраженной кислинкой 
и насыщенным вкусом. 
Сочетает в себе форель 
холодного копчения и мясо 
судака

350/100г. 780.-

БОРЩ  
Говяжий бульон с тушеными 
телячьими щечками 
и овощами. 
Подается с ржаным хлебом, 
салом и зелёным луком

350/130г. 770.-

КРЕМ-СУП ИЗ 
ПОДКОПЧЕННОЙ 
ФОРЕЛИ  
Крем-суп из копченой форели 
и красного перца со сливками 

250г. 590.-

УХА 
ОТ ШЕФА  
Фирменная уха из 
красной и белой рыбы, 
с добавлением сливок 

350г. 760.-  

СУПЫ

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



ЦЕЗАРЬ 
С ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ                               
Салат Айсберг 
с обжаренными 
оливково-чесночными 
тигровыми креветками, 
томатами черри, гренками, 
сыром Пармезан и соусом 
Цезарь

220г. 740.-

ЦЕЗАРЬ                                                                          
Салат Айсберг с обжаренным 
на гриле куриным филе, томатами 
черри, гренками, сыром Пармезан 
и соусом Цезарь 

220г. 660.-

ОВОЩНОЙ САЛАТ                                                           
Микс из свежих овощей 
с ароматной заправкой 
на выбор: сметана, копченая 
сметана, оливковое масло, 
зеленая заправка

240г. 450.-

ЦЕЗАРЬ 
С ФОРЕЛЬЮ
ГОРЯЧЕГО 
КОПЧЕНИЯ                                                       
Интерпретация салата с 
домашним соусом Цезарь, 
хрустящими гречневыми 
чипсами и форелью горячего 
копчения в глазури из тёмного 
ржаного солода

200г. 770.-

САЛАТ 
С ЦУКИНИ ГРИЛЬ 
В ОРЕХОВОМ СОУСЕ
Овощной салат с пикантными 
кусочками цукини гриль, свежими 
листьями шпината, творожным 
сыром и лепестками миндаля

190г. 660.-

НИСУАЗ С ФОРЕЛЬЮ                   
Татаки из обжаренной в кунжуте 
форели, со свежими листьями 
салата, картофелем стоун 
и пикантной заправкой 

210г. 790.-

САЛАТ 
С ХРУСТЯЩИМИ 
БАКЛАЖАНАМИ                           
Хрустящие баклажаны, свежий 
шпинат, бланшированные томаты 
черри и творожный сыр с мятой 

220г. 660.-

ТЁПЛЫЙ САЛАТ 
С ФОРЕЛЬЮ 
ГОРЯЧЕГО 
КОПЧЕНИЯ            
Запечённая тыква, свёкла 
и форель г/к, обжаренная 
с медом.
Подаётся под сливочным 
соусом и кедровыми 
орехами

300г. 770.-

САЛАТЫ

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



СЫРНЫЕ 
ШАРИКИ 
С ФОРЕЛЬЮ 
ХОЛОДНОГО 
КОПЧЕНИЯ        
Хрустящие шарики из 
моцареллы и крем-чиза, 
с форелью холодного 
копчения нашего 
производства. Подаются 
с соусом мятный Чили

150/50г. 590.-

ПАШТЕТ 
ИЗ КОПЧЕНОЙ 
ФОРЕЛИ 
В ЛАНСПИК         
Нежный паштет из копченой 
форели в сливочной глазури. 
Подаётся с кремом из моркови
и красной икрой

200г. 590.-

СЫРНЫЕ 
ПАЛОЧКИ
«МОЦАРЕЛЛА»        
Сырные палочки, 
обжаренные в сухарях 
Панко. Соус на выбор: 
брусничный / чесночный 

180/50г. 550.-

БОРОДИНСКИЕ 
ГРЕНКИ       
Жареные гренки 
с чесноком и сыром 
Пармезан

130г. 290.-

КРЕВЕТКИ В 
ПАНИРОВКЕ        
Тигровые креветки, 
обжаренные в сухарях 
Панко. 
Подаются с соусом 
Чили по-азиатски

160/50г. 660.-

ДУЭТ РИЕТОВ
НА БРИОШИ      
Нежные риеты из сига и 
форели на воздушных 
мини-тостах бриоши

140г. 570.-

140г. 700.-

БРУСКЕТТЫ 
С ФОРЕЛЬЮ
ГОРЯЧЕГО 
КОПЧЕНИЯ
Форель горячего 
копчения в глазури из 
солода на подушке  
крема из хрена

БРУСКЕТТЫ
С ФОРЕЛЬЮ       
Хрустящие брускетты 
с форелью слабой соли, 
творожным сыром 
и шпинатом 

140г. 690.-

АССОРТИ БРУСКЕТТ
*Брускетта с форелью 
*Брускетта с икрой 
*Брускетта с сигом

140г. 980.-

ЗАКУСКИ

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



230г. 670.-

ДРАНИКИ 
С ФОРЕЛЬЮ    
Тартар из форели слабой 
соли. Подается 
на картофельном дранике 
со шпинатом и творожным 
соусом 

350г. 650.-

ШАВЕРМА 
ФИРМЕННАЯ         
Фирменный рецепт 
шавермы с форелью 
горячего копчения 
 

275г. 790.-

ПАСТА 
С ФОРЕЛЬЮ 
Паста с форелью холодного 
копчения в сливочном 
соусе с брокколи и сыром 
Пармезан 

270г. 680.-

ПАСТА БИСК 
С КРЕВЕТКАМИ 
И ДОМАШНЕЙ 
СТРАЧАТЕЛЛОЙ
Паста в нежном французском 
соусе на основе бульона из 
панцирей креветок, белого 
вина и сливок. Подаётся 
с хрустящими креветками 
и вялеными томатами

260г. 850.-

ФИЛЕ ФОРЕЛИ С 
ТРАВЯНЫМ 
БУЛГУРОМ 
Булгур на травах с форелью 
в сливочном соусе, под 
корочкой из сыра Пармезан 
и песто из петрушки

350г. 990.-

СТЕЙК ИЗ ФОРЕЛИ          
Филе форели на гриле 
с молодым картофелем, сыром 
Пармезан и соусом Тартар 

370г. 660.-

ЩУЧЬИ КОТЛЕТЫ    
Котлеты из щуки 
с хрустящей корочкой. 
Подаются с картофельным 
пюре, тартаром 
из маринованных огурцов 
и сливочным соусом

350г. 670.-

КОТЛЕТЫ 
ИЗ СУДАКА         
Сочные котлеты из судака. 
Подаются с картофельным 
пюре, слайсами свежего 
огурца и сливочным соусом 

310/40г. 780.-

КОТЛЕТА ИЗ 
ФОРЕЛИ
Нежная котлета из форели 
в хрустящей панировке 
с картофельным пюре и 
крем-ряженкой 

270/50г. 770.-

КАРП С 
КИСЛО-СЛАДКИМ
СОУСОМ
Обжаренный карп с легким 
салатом из томатов черри, 
свежего огурца и 
маринованного 
красного лука. Подается 
с кисло-сладким соусом

235г. 1100.-

СТЕЙК 
«НА ПРУДУ»
Круглый стейк из форели 
с вялеными томатами, 
красной икрой и 
фирменным белым соусом

Все рыбные блюда приготовлены из рыбы с наших 
«Рыбных прудов»

РЫБНЫЕ БЛЮДА 

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



ГАРНИРЫ
 И СОУСЫ

345г. 890.-

БЕФСТРОГАНОВ   
Нежная говядина, 
обжаренная 
с шампиньонами 
в сливочном соусе. 
Подается с картофельным 
пюре, огуречным тартаром 
и жареным луком

ЩЕЧКИ С 
КАРТОФЕЛЬНЫМ
ПЮРЕ   
Томленые говяжьи щечки 
в ароматном квасе на 
подушке из картофельного 
пюре с соусом Демиглас

280г. 860.-

200/50г. 490.-

ПЕЛЬМЕНИ 
ДОМАШНИЕ         
Подаются со сметаной, 
сливочным маслом 
и укропом. 
На выбор: 
жареные / отварные 

300г. 470.-

ШАВЕРМА №1         
Авторский рецепт 
шавермы с копчёным 
мясом куриного бедра, 
маринованными 
томатами черри 
и морковью 
по-корейски 

255г. 630.-

КАРБОНАРА       
Паста с беконом 
в сливочном соусе, 
сырым желтком 
и сыром Пармезан 

МЯСНЫЕ 
БЛЮДА

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



ОВОЩИ ГРИЛЬ         
Микс из овощей и 
шампиньонов в соевом 
маринаде 

КАРТОФЕЛЬ 
АЙДАХО / ФРИ    

КАРТОФЕЛЬНОЕ 
ПЮРЕ / РИС      

160г. 280.-

50г. 120.-

200г. 500.-

150г. 190.-

130г. 280.-

ЗАПЕЧЕННЫЙ 
КАРТОФЕЛЬ 
С ТЕРТЫМ СЫРОМ 
ПАРМЕЗАН 

СОУСЫ
Тар-тар / Чесночный 
/ Сырный / Томатный 
/ Аджика / Сливочный 
/ Сладкий чили 
/ Азиатский чили

ГАРНИРЫ
 И СОУСЫ

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



ПИЦЦА
И ХЛЕБ  

ПИЦЦА С ФОРЕЛЬЮ 
И ТВОРОЖНЫМ 
СЫРОМ      
Римское тесто, свежая форель,  
соус песто из петрушки, сыры: 
Моцарелла и творожный

500г.  980.-

РАССТЕГАЙ С ФОРЕЛЬЮ 
ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ
Классический печёный расстегай 

80г.  150.-

ХЛЕБНАЯ 
КОРЗИНА 
Пшеничные и ржаные 
булочки, подаются 
с ароматным  
чесночно-сливочным 
маслом

160/45г. 290.-

ПИЦЦА 
4 СЫРА 
Римское тесто 
с ассорти ароматных 
сыров

480г. 890.-

ПИЦЦА ФИРМЕННАЯ 
С ФОРЕЛЬЮ ГОРЯЧЕГО 
КОПЧЕНИЯ
Римское тесто, сыр Моцарелла, форель 
г/к по фирменному рецепту, грецкий 
орех, белые жареные грибы, сыр Фета

500г.  980.-

ПИЦЦА МАРГАРИТА
Авторская интерпритация 
классической Маргариты 
с добавлением песто, 
бланширванных томатов 
и фирменной копчено-томатной 
заправки

480г.  820.-

ПИЦЦА  
ДЕРЕВЕНСКАЯ
Классичеческое Римское тесто 
с добавлением сыра моцареллы, 
куриной грудки г/к, шампиньонов, 
бекона и ароматного укропа

460г.  860.-

3шт/45г. 90.-

ЛОМТИКИ 
ФРАНЦУЗСКОГО 
БАГЕТА



КУРИНЫЕ 
КОТЛЕТКИ    
Котлетки из мяса цыплёнка 
с добавлением бекона. 
Подаются с картофельным 
пюре и свежими овощами  

КУРИНЫЙ 
СУПЧИК         
Лёгкий куриный бульон 
с фрикадельками 
и овощами

ФРИКАДЕЛЬКИ        
Куриные фрикадельки. 
Подаются с картофельным 
пюре и сливочным соусом 
  

КУРИНЫЕ 
НАГГЕТСЫ         
Кусочки куры в панировке. 
Подаются с картофелем 
фри и кетчупом   

МАКАРОНЫ 
«ИЗ ДЕТСТВА»         
Макарошки с тёртым 
сыром

200/50г. 460.-
250г. 450.-

295/45г. 600.-

130г. 260.-

300г. 470.-

ДЕТСКОЕ МЕНЮ

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



65г. 300.-

50г. 130.-

180/50г. 420.-

130г. 450.-

135г. 450.-

3 шт. 260.-

50г. 100.-

120/50г. 400.-

ДЕСЕРТЫ

ТОППИНГИ
 
ВАРЕНЬЕ ДОМАШНЕЕ 
в ассортименте:    
Клубничное / Малиновое
/ Брусничное
 
Мёд / Сгущёнка / Сметана  

СЫРНИКИ 
СО СМЕТАНОЙ        
Идеальные сырники 
ручной лепки из свежего 
творога 

ШОКОЛАДНЫЙ 
ФОНДАН 
Кекс из шоколадного 
бисквитного теста. 
Подается с шариком 
ванильного мороженого 

КОНФЕТЫ 
«EUPHORIE AU 
CHOCOLAT»             
Конфеты ручной работы 
со вкусами Шоколад / 
Орех / Клубника или 
ассорти из трёх вкусов 

ШАРЛОТКА         
Яблочный пирог по 
классическому рецепту. 
Подается с шариком 
ванильного мороженого 

АФФОГАТО
Кофейный десерт 
с шариком ванильного 
мороженого и слайсами 
миндаля

МОРОЖЕНОЕ        
Клубничное / Шоколадное
/ Ванильное / Фисташковое 

СМЕТАННИК            
Классический десерт 
с мармеладом из 
облепихи и соусом 
из сметаны

Если у Вас есть аллергия 
на определённые продукты, 

просим сообщить об этом 
своему официанту



* отсканируй qr-код 
и смотри полное 
описание услуг

Услуги по разделке рыбы:
ЧИСТКА ФОРЕЛИ  №1                                
Цена: 170 руб.

ЧИСТКА ФОРЕЛИ №2                                 
Цена: 250 руб.

ЧИСТКА ОСЕТРА                            
Цена: 270 руб.

РАЗДЕЛКА НА СТЕЙКИ  
Цена: 350 руб.

РАЗДЕЛКА ФОРЕЛИ НА ФИЛЕ                                  
Цена: 400 руб.

РАЗДЕЛКА СИГА НА ФИЛЕ                                  
Цена: 450 руб.

СОЛЕНИЕ ФИЛЕ ФОРЕЛИ 
Цена: 450 руб.

ПОДГОТОВКА РЫБЫ К КОПЧЕНИЮ / ЗАПЕКАНИЮ                                  
Цена: 400 руб.

КОПЧЕНИЕ   
(время ожидания зависит от загруженности кухни)   
в среднем: 2-4 часа
Цена: 550 руб. 

ЗАПЕКАНИЕ  
(время ожидания зависит от загруженности кухни )   
в среднем: 60-120 минут
Цена: 850 руб.

ПРИГОТОВЛЕНИЕ НА ГРИЛЕ 
(время ожидания зависит от загруженности кухни)  
в среднем: 60-120  минут
Цена: 800 руб.

ПРИГОТОВЛЕНИЕ «РЫБА ФРИ» 
(время ожидания зависит от загруженности кухни) 
в среднем: 60-120 минут
Цена: 850 руб.

Услуги по приготовлению 

УСЛУГИ 
Если у Вас есть аллергия 

на определённые продукты, 
просим сообщить об этом 

своему официанту



Варенье

Котлеты

Сырники, пельмени, вареники

Рыбные п/ф
ФИЛЕ ФОРЕЛИ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ ………....…......…..… 100г. 345 руб.
ФИЛЕ ФОРЕЛИ ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ ……….......…..… 100г. 370 руб.
ФОРЕЛЬ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ (БАЛЫК) …………....…….. 100г. 260 руб.
ФОРЕЛЬ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ ……......…………………….....……. 100г. 190 руб.
ФОРЕЛЬ ФИЛЕ СЛАБОЙ СОЛИ ………………………….......…...…... 100г. 335 руб.
ТЕША ФОРЕЛИ ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ …………....……... 100г. 190 руб.
РИЕТ ИЗ ФОРЕЛИ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ  …….............… 200г. 800 руб.
СИГ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ …......………….........................….….…… 100г. 275 руб.
СИГ ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ …......……..................…………..…… 100г. 325 руб.
СИГ ФИЛЕ СЛАБОЙ СОЛИ …......…………..........................…..……… 100г. 435 руб.
СИГ СЛАЙСЫ СЛАБОЙ СОЛИ …......…...................…………..……… 100г. 475 руб.

СЫРНИКИ  …………………………………..………............... 350/1050г. 400 руб./800 руб.
ПЕЛЬМЕНИ МЯСНЫЕ «ДОМАШНИЕ» ………............………. 800г. 1000 руб.
ПЕЛЬМЕНИ РЫБНЫЕ ТРЕСКА/ЩУКА ………….…..........…… 750г. 1200 руб. 
ВАРЕНИКИ С КАРТОФЕЛЕМ И ГРИБАМИ…….....……....… 800г. 700 руб.
ВАРЕНИКИ С ТВОРОГОМ ………………………………………................ 800г. 700 руб.

КУРИНЫЕ КОТЛЕТЫ …………..............………...................…….......…….. 450г. 750 руб.
КАРТОФЕЛЬНЫЕ КОТЛЕТЫ …………..............………………...…….. 1200г. 700 руб.
ЩУЧЬИ КОТЛЕТЫ …………………......................… 400/800г. 700 руб. / 1400 руб.
КОТЛЕТЫ ИЗ СУДАКА …………..….….................. 420/840г. 770 руб. / 1550 руб.
КОТЛЕТЫ ИЗ ФОРЕЛИ …………..….…................................................ 560г. 1100 руб.

ВАРЕНЬЕ БРУСНИЧНОЕ  …………………………………...….....………… 300г. 400 руб.
ВАРЕНЬЕ МАЛИНОВОЕ  …………………………………......….………….. 300г. 400 руб.
ВАРЕНЬЕ КЛУБНИЧНОЕ  ………………………………........……………… 300г. 400 руб.

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту

ПОЛУФАБРИКАТЫ
собственного производства



Кофе/Какао
ЭСПРЕССО / ДАБЛ ЭСПРЕССО …………………………..…...............…..…... 20мл/36мл  210руб./260руб.
АМЕРИКАНО / ДАБЛ АМЕРИКАНО ……………………..…...…......... 100мл/200мл  230руб./270 руб.
КАПУЧИНО / ДАБЛ КАПУЧИНО …………………………..................... 200мл/300мл  270 руб./340 руб.
ЛАТТЕ ……………............................................................................................................…... 210мл  320 руб.
ФЛЭТ УАЙТ …………….................................................................................................... 260мл  330 руб.
РАФ ……………...................................................................................................................... 250мл  390 руб.
КАКАО С МАРШМЭЛЛОУ ………………..…..……………..…...……..….................…... 210мл  330 руб.
ГЛИНТВЕЙН / ПУНШ* (сезонные напитки) ………….…...….............…... 250мл  350 руб.

  
ЧАЙ ЯБЛОКО-МЯТА чайник ………………..…...........…..............………….....…... 720мл 800 руб.
ЧАЙ АПЕЛЬСИН-БРУСНИКА чайник …………..…………..….................…... 720мл 850 руб.
ЧАЙ КЛУБНИКА-МЯТА чайник ………………………..…..............................…... 720мл 800 руб.
ЧАЙ ЛИМОН-ИМБИРЬ чайник ………………………..…..............................…... 720мл 800 руб.
ЧАЙ ОБЛЕПИХОВЫЙ ………………..…................……………..….................. 240мл/720мл 280 руб./800 руб.

  
ДОБАВКИ К ЧАЮ Мята / Лимон / Имбирь ............….................................... 5г. 15 руб. 
МОЛОКО / СЛИВКИ ............….................................................................................... 30мл 50 руб.

ЧАЙ Молочный улун / Зелёный с жасмином 
/ Черный Английский завтрак / Черный с чабрецом ...... 250мл/720мл  180руб./500руб.

ГОРЯЧИЕ 
 

Чай

напитки

Кофе/Какао

Если у Вас есть аллергия 
на определённые продукты, 

просим сообщить об этом 
своему официант



Морс 

Лимонады

Сок

Квас/Вода

Кофе Айс

КВАС «ОЧАКОВСКИЙ» ..…... 500мл 260 руб.
Баночный

ВОДА …………………………………….…... 330мл 200 руб.
С газом / без газа

СОК «ФрутоНяня» ……………………………………………………………………. 200мл 220 руб.
В ассортименте

напитки

Молочные коктейли
МОЛОЧНЫЙ КОКТЕЙЛЬ ............................................................... 300мл 400 руб. 
Клубничный / Шоколадный 
/ Ванильный / Фисташковый

Коктейли б/а 
ГОЛУБАЯ ЛАГУНА ..................................... 450мл 420 руб. 
МОХИТО ............................................................ 450мл 420 руб. 
КЛУБНИЧНЫЙ МОХИТО ...................... 450мл 420 руб. 

КАПУЧИНО АЙС / ДАБЛ КАПУЧИНО АЙС ... 250мл/350мл 350 руб./420 руб.

ПУРПУРНЫЙ ЛИМОНАД ……………………………..……...…….….…... 450мл 400 руб.
Напиток с мягким ягодно-лаймовым вкусом

МОРС Ягодный / Облепиховый …….... 250мл/1000мл  200 руб./800 руб.

ЛИМОНАД «ДОБРЫЙ» АПЕЛЬСИН ………………………...……. 330мл 230 руб.
ЛИМОНАД «ДОБРЫЙ» ЛИМОН-ЛАЙМ ……………….….….. 330мл 230 руб.
ЛИМОНАД «ДОБРЫЙ» КОЛА ……………………………..….………... 330мл 230 руб.
  

АПЕЛЬСИНОВЫЙ ФРЕШ ……………………………...………….………… 250мл 500 руб.
СОК ТОМАТНЫЙ  …………………………………………………………...........… 250мл 250 руб.
СОК ЯБЛОЧНЫЙ  ……………………………………………………….............…. 250мл 250 руб.
СОК АНАНАСОВЫЙ ………………………..………………………............…… 250мл 250 руб.
 

ХОЛОДНЫЕ 

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту



Германия

Чехия

0.44 л  730 руб.

Ирландия

Россия

GUINNESS Draught  ............................................................................................... 
Тёмное, фильтрованное, пл. 9,9%, алк. 4.2%  

0.45 л 400 руб.

0.45 л 400 руб.

0.45 л 480 руб.

0.5 л 590 руб.

0.5 л 670 руб.

0.5 л 670 руб.

0.5 л  630 руб.

0.5 л 620 руб.

0.5 л 620 руб.

LIEBENWEISS HEFE-WEISSBIER   ....................................................................
Светлое пшеничное, нефильтрованное, пл. 11,6%, алк. 5.1%

PAULANER WEISSBIER  ...........................................................................................
Светлое пшеничное, нефильтрованное, пл. 12,5%, алк. 5.5%

PAULANER ORIGINAL MUNCHNER HELL   ................................................. 
Светлое лагер, фильтрованное, пл. 12,5%, алк. 4.9% 

STELLA ARTOIS  ...........................................................................................................
Светлое лагер, фильтрованное, пл. 12%, алк. 5% 

KRONE BLANCHE BIERE Ж/Б  (пивной напиток) ............................. 
Светлое пшеничное, нефильтрованное, пл. 11%, алк. 5% 

SPATEN MUNCHEN  ................................................................................................. 
Светлое лагер, фильтрованное, пл. 11,5%, алк. 5,2% 

PILSNER URQUELL   ................................................................................................... 
Светлое лагер, фильтрованное, пл. 11,7%, алк. 4.4% 

ČERNOVAR SVĚTLÉ  ................................................................................................... 
Светлое ячменное, фильтрованное, пл. 11,7%, алк. 4.9%

ČERNOVAR ČERNÉ  .................................................................................................... 
Тёмное лагер, фильтрованное, пл. 11.3%, алк. 4.5%
 

ПИВО 

Пиво б/а
STELLA ARTOIS  .........................................................................................................
Светлое лагер, безалкогольное, алк. 0,5%

OTTO VON SCHRODDER  ......................................................................................
Светлое, нефильтрованное, безалкогольное, алк. 0,5%  

0.44 л  400 руб.

0.5 л  450 руб.

Если у Вас есть аллергия на определённые продукты, 
просим сообщить об этом своему официанту


